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BEIRUT
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NOTRE OFFRE

Beirut Bakery est service de catering parisien de

specialites libanaises.
C'est une boutique aussi bien teintee d’une Dolce Vita
rappelant les anné¢es Beyrouth d’avant-guerre, que de

I"esprit de boheme parisien.

Pour la Cheffe, Rita-Maria Kordahi, il sagit de créer

i g I :
des saveurs medlterraneennes Contemporalnes.

Ainsi, nous vous proposons

Un service traiteur sur mesure finger food

ou plats a partager

Des lunchbox sur mesure en fonction des saisons
Un service d’art de la table et décoration florale

Des diners prives realises par la Cheffe

Des animations man’ouche¢ ou glace libanaise
Un bar a cockrails personnalisé
Pour plus d’informations, il suffit de nous envoyer une
demande de devis sur notre adresse mail

beirutbakery.paris@gmail.com



LES CATERING SONT REALISES PAR LA CHEFFE
RITA-MARIA KORDAHI
ET SON EQUIPE









FINGER FOOD SALE

Mini bun poulet taouk, sauce tahini, pickles d’oignons rouges et herbes fraiches
Mini bun coeur d’arcichauts, burrata, pickles d’oignons rouges, herbes fraiches, sauce tahini verce

Mini bun sauce rouge, aubergine, burrata, pickles, herbes, kafta de cabillaud

Focaccia, labneh fouettée a la tapenade olives et figues, fruits de saison

Cornbread féca, miel, piment d’Alep

Mini babka pesto féta zaatar

Mini man’ouché au zaatar (complément menthe, concombre, labneh)
Mini man’ouché au kechek (fromage tomate oignons sésame)

Mini man’ouché pesto burratina, éclats de pistaches grillées

Mini tartelette créme de patate douce au tahini, féta, rose séchées

Mini tartelette tzaziki, concombre, radis rose, fleur de pensée

Mini blini au charbon actif, labneh fouetté au nori, citron vere, feuille d’or

Mini blini, labneh fouetté au nori, saumon fumé, aneth

Samboussek féta, mozzarella

Fatayer aux épinards, oignons, sumac

Samboussek a la viande de boeuf, cannelle, pignon de pins
Safiha a la viande de boeuf, tomate, poivrons rouges

Kébbé a la viande de boeuf

Brochette poulet taouk ou kafta de boeuf
Falafel, sauce tarator ou tahini harissa a la rose ou tahini vert
Demi ocuf dur, labneh fouettée a la tapenade olives et figues

Demi ocuf dur, jaune fouette au tahini harissa a la rose

Homous, banane plantain rotie, hibiscus et zaacar
Caviar d’aubergine au tahini noir, pignons de pins torréfiés, huile d’olive infusée au basilic

Homous au pesto, pignons de pins torrefi¢s, huile d’olive infusée au basilic

Betterave, sauce mires du Liban, jalapenos, citron vert, burrata, olives kalamata, noix de pécan

Potatoes et chou-fleur rotis, sauce tahini harissa a la rose, pecorino persil et ail

Asperges, petits pois facon salade russe, burrata, zaatar






FINGER FOOD SUCRE

Mini tartelette créme de pistache, fruics de saison, éclats de pistaches grillées
Mini tartelecte achta a la fleur d’oranger, fruics de saison, éclats de pistaches grillées

Mini tartelecte praliné pistache, lemon curd a la fleur d’oranger, meringue italienne

Chou a la créme de pistache, glacage pistache

Chou a la créme de sésame noir et cardamome, glacage sésame noir

Namoura (avec option créme de pistache et fruis de saison)
Maamoul (sablés libanais) pistaches ou noix ou dattes

Baklava pistache ou noix de cajou

Labneh sucré 4 la rose, éclats de baklavas et de pistaches grillées
Knéfe

Mafrouké pistache et achta a la fleur d'oranger

Cookie rose tahini chocolat blanc
Cookie chocolat tahini noisettes fleur de sel
Cookie chocolat pistaches zaacar

Cookie meghlé (cannelle, carvi) chocolat blanc, coco, amande, pécan et raisins secs
Salade de fruits de saison a la rose et fleur d’oranger
Mini donut créme pistache / créme cardamome rose safran / créme sésame noir cardamome

Mini cake citron zaatar

Mini cake pistaches fleur d’oranger

Mini cake orange sanguine, huile d’olive, glacage mire
Mini sfouf (giteau vegan curcuma, anis, safran)

Brownie chocolat tahini

Mini babka pistaches fleur d’oranger

Mini babka chocolat pistaches

Mhalabiyé¢ (flan libanais 4 la fleur d’oranger et a la rose)

Meghlé¢ (pudding de riz carvi, cannelle, coco rapé, amandes, pistaches, pécan, raisins secs)

Mini pavlova créme au jasmin, fruits de saison, éclats de pistaches
Mini cannoli créme de pistache ou achta fleur d'oranger et éclats de pistaches grillés

Madeleine a la fleur d'oranger glacage chocolat blanc (possible coloré)







DIPS
LEGUMES
PROTEINES

Homous, huile d’olive paprika, pois chiche et persil
Homous au pesto, pois chiche, huile d’olive, poivre de sichuan

Caviar d’aubergine au tahini noir, pignons de pin torrefiés, huile d’olive a la
sauge

Tarama maison

Labneh ail et menthe séchée

Tapenade olives et figues

Muhammara (dip poivrons rouges, me¢lasse de grenade, noix de pécan)
Creme de patate douce au tahini, féta

sabaha (pois chiche au tahini harissa a la rose, cumin, huile d’olive)
Msabaha (p hich hini h ,

Potatoes et chou-fleur au tahini harissa a la rose, pecorino ail et persil
Asperges, petits pois facon salade russe, burrata, zaatar

Chakchouka de poivrons, ras el hanout, féta, persil, menthe

Semoule au ras el hanout, raisins secs rechydrates a la fleur d’oranger, menthe
et pois chiche

Boulgour a la tomate, féta

Quinoa ou boulgour, féta, menthe, citron vert, oignons rouges

Lentilles et riz aux sept ¢pices libanaises, oignons frits caramelises

Frikeh (blé vert fume), Iégumes de saison, sauce tahini verte, féta

Poulet taouk, sauce tahini verte, pickles d’oigons rouges

Shawarma de boeuf, tarator, persil frais, pickles d’oignons rouges
Shawarma de pleurotes, sauce tahini verte, pickles d’oignons rouges
Ailes de poulet ail citron avec sauce tahini verte (option coriandre)

Boulettes de kafta a la sauce tomate







MAN’OUCHE
ET
MOUAJANET

Samboussek féta mozzarella

Fatayer aux épinards, oignons, sumac

Samboussck a la viande de boeuf, cannelle, pignon de pins, oignons
Safiha a la viande de boeuf, tomate, poivrons

Falafel (boulette de feves et de pois chiche)

Kebbé viande de boeuf et boulgour

Manouché¢ au zaatar (thym libanais, graines de s¢same, huile

d’olive)

Manouch¢ au kechek (fromage tomate, oignons, graines de s¢same)
Manouché pesto burratina, éclats de pistaches grillées

Manouché féta mozzarella

Manouché¢ au épinards, oignons, citron, sumac

(disponibles en version cocktail)







DESSERTS

Version a la part ou entiere
Babka pistache fleur d’oranger

Babka pﬁte d’amande au tahini

Babka chocolat pistaches

Tartelette creme de pistaches, fruits de saison, éclats de pistaches grillées
Tartelette pra]iné pistache, lemon curd a la fleur d’oranger, meringue

Tarte]ette pra]iné pistache et ganache sésame noir et cardamome

Cookie chocolat noisettes tahini fleur de sel
Cookie rose tahini chocolat blanc
Cookie pistache zaatar chocolat au lait

Cookie meghlé (carvi, cannelle), coco, amandes, pécan, raisins secs

Meghlé (pudding de riz carvi cannelle) pistaches, coco, pécan, raisins secs

Mha]abiyé (flan libanais a la fleur d’orangcr)

Sfouf (gateau vegan curcuma anis safran)

Cake citron zaatar glacage chocolat blanc a la rose

Cake orange sanguine, huile d’olive, glagcage a la rose et mire
Cake chocolat halva cardamome pistaches

Brownie chocolat tahini

Blondie pistaches chocolat blanc

Namoura (gateau de semoule 4 la fleur d’oranger et a la rose)
Baklava pistaches ou noix de cajou

Maamoul (sablés pistaches ou noix ou dattes)

Knéféh

Atayefs (pancakes vegan) mélasse de caroube

Mafrouké pistache et achta

Cannoli créme dC pistaches ou achta 2‘1 121 HCUI d’oranger

Madeleine glagage chocolat blanc (possible teincé)







PETIT-DEJEUNER
BRUNCH

SUCRE

Babka pistache fleur d’oranger

Babka chocolat pistaches

Yaourt végétal, granola maison, coulis hibiscus myrtille, rose, fruits de saison
Pancakes vegan myrtilles ou nature

Cookie chocolat noisettes tahini fleur de sel
Cookie rose tahini chocolat blanc

Beijinhos de coco datte medjool

Mhalabiyé¢ (flan libanais 4 la fleur d’oranger)
Sfouf (giteau vegan curcuma anis safran)

Cake citron zaatar glacage chocolat blanc a la rose
Cake chocolat halva cardamome pistaches
Madeleine glagage chocolat blanc (possible teinté)

Viennoiseries classiques ou au praliné amande et dattes

SALE

Oeuf poché fagon gilbir sur yaourt grec

Mini man’ouché au zaatar

Mini man’ouché au kechek (fromage tomate oignons sésame)
Pancakes libanais aux herbes et aux épices libanaises
Pancakes vegan a la courgette

Mini corn bread jalapenos, cheddar zaatar (sans gluten)

Mini bun labneh, concombre, menthe fraiche, olives kalamata (option saumon)

Babka pesto féta

English muffin labneh, oeuf au plat, cheddar, sirop d’érable au zaacar

BOISSONS

Green juice (kiwi, épinard, citron, gingembre, fleur d’oranger, menthe)
Smoothie dattes medjool, lait d’amande, cannelle, banane, fleur d’oranger
Citronnade a la fleur d’oranger

Café a la cardamome

Thé menthe, gingembre ou chai







ANIMATION MAN’OUCHE
ANIMATION GLACE LIBANAISE

ANIMATION BAR A COCKTAILS

Sur devis uniquement
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