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N O T R E  O F F R E



L E S  C A T E R I N G  S O N T  R É A L I S É S  P A R  L A  C H E F F E
R I T A - M A R I A  K O R D A H I  

E T  S O N  É Q U I P E







Mini bun poulet taouk, sauce tahini, pickles d’oignons rouges et herbes fraîches

Mini bun coeur d’artichauts, burrata, pickles d’oignons rouges, herbes fraîches, sauce tahini verte 

Mini bun sauce rouge, aubergine, burrata, pickles, herbes, kafta de cabillaud

Focaccia, labneh fouettée à la tapenade olives et figues, fruits de saison 

Cornbread fêta, miel, piment d’Alep

Mini babka pesto fêta zaatar 

Mini man’ouché au zaatar (complément menthe, concombre, labneh)

Mini man’ouché au kechek (fromage tomate oignons sésame)

Mini man’ouché pesto burratina, éclats de pistaches grillées 

Mini tartelette crème de patate douce au tahini, fêta, rose séchées

Mini tartelette tzaziki, concombre, radis rose, fleur de pensée

Mini blini au charbon actif, labneh fouetté au nori, citron vert, feuille d’or

Mini blini, labneh fouetté au nori, saumon fumé, aneth

Samboussek fêta, mozzarella

Fatayer aux épinards, oignons, sumac 

Samboussek à la viande de boeuf, cannelle, pignon de pins 

Safiha à la viande de boeuf, tomate, poivrons rouges 

Kébbé à la viande de boeuf 

Brochette poulet taouk ou kafta de boeuf

Falafel, sauce tarator ou tahini harissa à la rose ou tahini vert

Demi oeuf dur, labneh fouettée à la tapenade olives et figues 

Demi oeuf dur, jaune fouetté au tahini harissa à la rose 

Homous, banane plantain rôtie, hibiscus et zaatar 

Caviar d’aubergine au tahini noir, pignons de pins torréfiés, huile d’olive infusée au basilic

Homous au pesto, pignons de pins torrefiés, huile d’olive infusée au basilic

Betterave, sauce mûres du Liban, jalapenos, citron vert, burrata, olives kalamata, noix de pécan

Potatoes et chou-fleur rôtis, sauce tahini harissa à la rose, pecorino persil et ail

Asperges, petits pois façon salade russe, burrata, zaatar

F I N G E R  F O O D  S A L É





Mini tartelette crème de pistache, fruits de saison, éclats de pistaches grillées 

Mini tartelette achta à la fleur d’oranger, fruits de saison, éclats de pistaches grillées 

Mini tartelette praliné pistache, lemon curd à la fleur d’oranger, meringue italienne

Chou à la crème de pistache, glaçage pistache 

Chou à la crème de sésame noir et cardamome, glaçage sésame noir 

Namoura (avec option crème de pistache et fruis de saison)

Maamoul (sablés libanais) pistaches ou noix ou dattes

Baklava pistache ou noix de cajou 

Labneh sucré à la rose, éclats de baklavas et de pistaches grillées 

Knéfé

Mafrouké pistache et achta à la fleur d’oranger

Cookie rose tahini chocolat blanc 

Cookie chocolat tahini noisettes fleur de sel 

Cookie chocolat pistaches zaatar 

Cookie meghlé (cannelle, carvi) chocolat blanc, coco, amande, pécan et raisins secs 

Salade de fruits de saison à la rose et fleur d’oranger 

Mini donut crème pistache / crème cardamome rose safran / crème sésame noir cardamome

Mini cake citron zaatar 

Mini cake pistaches fleur d’oranger 

Mini cake orange sanguine, huile d’olive, glaçage mûre

Mini sfouf (gâteau vegan curcuma, anis, safran)

Brownie chocolat tahini 

Mini babka pistaches fleur d’oranger 

Mini babka chocolat pistaches 

Mhalabiyé (flan libanais à la fleur d’oranger et à la rose)

Meghlé (pudding de riz carvi, cannelle, coco rapé, amandes, pistaches, pécan, raisins secs)

Mini pavlova crème au jasmin, fruits de saison, éclats de pistaches 

Mini cannoli crème de pistache ou achta fleur d’oranger et éclats de pistaches grillés 

Madeleine à la fleur d’oranger glaçage chocolat blanc (possible coloré)

F I N G E R  F O O D  S U C R É





Homous, huile d’olive paprika, pois chiche et persil 

Homous au pesto, pois chiche, huile d’olive, poivre de sichuan 

Caviar d’aubergine au tahini noir, pignons de pin torréfiés, huile d’olive à la
sauge 

Tarama maison 

Labneh ail et menthe séchée

Tapenade olives et figues

Muhammara (dip poivrons rouges, mélasse de grenade, noix de pécan) 

Crème de patate douce au tahini, fêta

Msabaha (pois chiche au tahini harissa à la rose, cumin, huile d’olive)

Potatoes et chou-fleur au tahini harissa à la rose, pecorino ail et persil 

Asperges, petits pois façon salade russe, burrata, zaatar

Chakchouka de poivrons, ras el hanout, fêta, persil, menthe

Semoule au ras el hanout, raisins secs réhydratés à la fleur d’oranger, menthe
et pois chiche 

Boulgour à la tomate, fêta 

Quinoa ou boulgour, fêta, menthe, citron vert, oignons rouges

Lentilles et riz aux sept épices libanaises, oignons frits caramélisés 

Frikeh (blé vert fumé), légumes de saison, sauce tahini verte, fêta 

Poulet taouk, sauce tahini verte, pickles d’oigons rouges  

Shawarma de boeuf, tarator, persil frais, pickles d’oignons rouges

Shawarma de pleurotes, sauce tahini verte, pickles d’oignons rouges

Ailes de poulet ail citron avec sauce tahini verte (option coriandre) 

Boulettes de kafta à la sauce tomate 

D I P S
L É G U M E S
P R O T É I N E S





Samboussek fêta mozzarella

Fatayer aux épinards, oignons, sumac 

Samboussek à la viande de boeuf, cannelle, pignon de pins, oignons 

Safiha à la viande de boeuf, tomate, poivrons 

Falafel (boulette de fèves et de pois chiche)

Kebbé viande de boeuf et boulgour 

Manouché au zaatar (thym libanais, graines de sésame, huile
d’olive)

Manouché au kechek (fromage tomate, oignons, graines de sésame)

Manouché pesto burratina, éclats de pistaches grillées

Manouché fêta mozzarella  

Manouché au épinards, oignons, citron, sumac

(disponibles en version cocktail)

M A N ’ O U C H É  
E T  
M O U A J A N E T





D E S S E R T S

Babka pistache fleur d’oranger

Babka pâte d’amande au tahini 

Babka chocolat pistaches 

Tartelette crème de pistaches, fruits de saison, éclats de pistaches grillées

Tartelette praliné pistache, lemon curd à la fleur d’oranger, meringue 

Tartelette praliné pistache et ganache sésame noir et cardamome 

Cookie chocolat noisettes tahini fleur de sel 

Cookie rose tahini chocolat blanc 

Cookie pistache zaatar chocolat au lait 

Cookie meghlé (carvi, cannelle), coco, amandes, pécan, raisins secs 

Meghlé (pudding de riz carvi cannelle) pistaches, coco, pécan, raisins secs 

Mhalabiyé (flan libanais à la fleur d’oranger)

Sfouf (gâteau vegan curcuma anis safran)

Cake citron zaatar glaçage chocolat blanc à la rose 

Cake orange sanguine, huile d’olive, glaçage à la rose et mûre

Cake chocolat halva cardamome pistaches 

Brownie chocolat tahini 

Blondie pistaches chocolat blanc 

Namoura (gâteau de semoule à la fleur d’oranger et à la rose)

Baklava pistaches ou noix de cajou 

Maamoul (sablés pistaches ou noix ou dattes)

Knéféh

Atayefs (pancakes vegan) mélasse de caroube 

Mafrouké pistache et achta 

Cannoli crème de pistaches ou achta à la fleur d’oranger

Madeleine glaçage chocolat blanc (possible teinté)

 

V e r s i o n  à  l a  p a r t  o u  e n t i è r e





SUCRÉ

Babka pistache fleur d’oranger

Babka chocolat pistaches 

Yaourt végétal, granola maison, coulis hibiscus myrtille, rose, fruits de saison 

Pancakes vegan myrtilles ou nature

Cookie chocolat noisettes tahini fleur de sel 

Cookie rose tahini chocolat blanc 

Beijinhos de coco datte medjool

Mhalabiyé (flan libanais à la fleur d’oranger)

Sfouf (gâteau vegan curcuma anis safran)

Cake citron zaatar glaçage chocolat blanc à la rose 

Cake chocolat halva cardamome pistaches 

Madeleine glaçage chocolat blanc (possible teinté)

Viennoiseries classiques ou au praliné amande et dattes 

P E T I T - D É J E U N E R
B R U N C H

SALÉ

Oeuf poché façon çilbir sur yaourt grec 

Mini man’ouché au zaatar  

Mini man’ouché au kechek (fromage tomate oignons sésame)

Pancakes libanais aux herbes et aux épices libanaises 

Pancakes vegan à la courgette

Mini corn bread jalapenos, cheddar zaatar (sans gluten) 

Mini bun labneh, concombre, menthe fraîche, olives kalamata (option saumon)

Babka pesto fêta 

English muffin labneh, oeuf au plat, cheddar, sirop d’érable au zaatar 

BOISSONS

Green juice (kiwi, épinard, citron, gingembre, fleur d’oranger, menthe)

Smoothie dattes medjool, lait d’amande, cannelle, banane, fleur d’oranger 

Citronnade à la fleur d’oranger 

Café à la cardamome

Thé menthe, gingembre ou chai





A N I M A T I O N  M A N ’ O U C H É

A N I M A T I O N  G L A C E  L I B A N A I S E

A N I M A T I O N  B A R  À  C O C K T A I L S

S u r  d e v i s  u n i q u e m e n t





N O S  C L I E N T S


